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Liste des allergènes disponible sur demande

e n t r é e

P l a t

D e s s e r t

À  P a r t a g e r P o u r  l e s  e n f a n t s

Pâté en croûte de canard, légumes en pickles  16,00 € 
ou

Salade Caesar au poulet, croûtons dorés  18,00 €
ou

Salade de lentilles, graines de moutarde et oeuf mollet  16,00 €
ou

Ricotta fumée au foin, betterave cuite au sel, huile d’herbes  14,00 €
ou

Truite en gravelax, vinaigrette de courge aux agrumues, bilinis de cavair végétal  18,00 €

Pavé de cabillaud, haricots blancs de Beauce, gremolata et lait de coco  34,00 € 
ou

Tartare de boeuf charolais au couteau assaisonné pour vous, frites  25,00 €
ou

Suprême de volaille jaune, pleurote royale, potimarron et chou rouge  29,00 €
ou

Faux filet de boeuf français, sauce béarnaise, frites et sucrine  35,00 €
ou

Légumes confits, crème soja-amande et herbes fraîches  24,00 €

Garniture supplémentaire (frites, salade verte)  7 €

Entremets chocolat tagète  14,00 € 
ou

Finger aux agrumes épicés  14,00 €
ou

Tout vanille, sauce Baileys  12,00 €
ou

Composition pomme-cidre  10,00 €
ou

Café gourmand  14,00 €
ou

Thé gourmand  16,00 €

Saucisson sec au piment d’Espelette
finement tranché, cornichons  10,00 € 

Fromages de nos régions 14,00 €

Tarama, pain baguette  12,00 €

Houmous, pain pita  12,00 €

Filet de poulet ou Pavé de cabillaud

Légumes confits ou Pommes frites

Coupe de glaces ou Fondant au chocolat

Boisson soft

jusqu’à 12 ans  16,00 € 
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