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Liste des allergènes disponible sur demande

E n t r é e

P l a t

D e s s e r t

À  p a r t a g e r P o u r  l e s  e n f a n t s

Pâté en croûte de canard, légumes en pickles  16,00 € 
ou

Salade Caesar au poulet, croûtons dorés  18,00 €
ou

Salade de lentilles, graines de moutarde et oeuf mollet  16,00 €
ou

Poireau confit, crumble herbes & Parmesan, vinaigrette de clémentine  14,00 €
ou

Saumon mariné, fromage frais herbes / citron, toasts briochés  18,00 €

Pavé de cabillaud, risotto de butternut, salsifis rôtis et bouillon coco safrané  34,00 € 
ou

Tartare de boeuf charolais au couteau assaisonné pour vous, frites  25,00 €
ou

Suprême de volaille jaune, morilles et gratin dauphinois  29,00 €
ou

Faux filet de boeuf français, sauce béarnaise, frites et sucrine  35,00 €
ou

Légumes confits, crème soja-amande et herbes fraîches  24,00 €

Garniture supplémentaire (frites, salade verte)  7,00 €

Maxi chouquette, crème vanille et sauce chocolat épicée  14,00 € 
ou

Poire / verveine, sorbet poire & sablé à la farine de khorasan  14,00 €
ou

Tout vanille, sauce Baileys  12,00 €
ou

Rouleau de praliné et crème de kouign-amann
noisettes et sarrasin grillés, sorbet au lait fermenté   10,00 €

ou
Café gourmand  14,00 €

ou
Thé gourmand  16,00 €

Saucisson sec au piment d’Espelette
finement tranché, cornichons  10,00 € 

Fromages de nos régions 14,00 €

Tarama, pain baguette  12,00 €

Houmous, pain pita  12,00 €

Filet de poulet ou Pavé de cabillaud

Légumes confits ou Pommes frites

Coupe de glaces ou Fondant au chocolat

Boisson soft

jusqu’à 12 ans  16,00 € 
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